SPINATTARTE MED

HYTTEOST

Utrolig nem og laekker spinatteerte med hytteost,
som bade meetter og giver en god smag og
konsistens.

. 4 personer -
Till *P =]

1 teertedej

5 eeg

500 g hytteost

ca. 400 g frossen spinat (optaet)
salt

peber

evt. 50 g soltgrrede tomater

evt. 1 fed hvidlgg

Tryk teertebunden ud i et teertefad.

Sla seggene ud i en skal og rgr dem sammen
med hytteosten. Pres veeden ud af spinaten,
og bland derefter spinaten i saggemassen.
Krydr med salt og peber.

Rear evt. ogsa hakkede soltgrrede tomater
og/eller finthakket/presset hvidlgg i, for at
give teerten endnu mere smag.

Fordel fyldet over teertebunden og bag
spinatteerten ved 200 grader i ca. 40 minutter
eller til eggemassen er fast.



Kenta
Rektangel


	Spinattærte med hytteost

